Das FEST der SINNE

Buffelmozzarella
gebackene Aubergine | Tomatenvariation | Barlauchpesto

Spargelsamtsuppe
mit Krautern | Sauerrahm | Kartoffelkuchen

Pasta Paccheri
Grana Padano | Oliventapenade

Upgrade - wahlweise mit Tomaten-Fischragout
Upgrade — wahlweise mit GemUise-Nussbolognese

Blumenkohl-Kartoffeltértchen
Barlauch-Gorgonzolasauce | Gebratener bunter Spargel | Hirtenkase | Kerne

Upgrade - wahlweise mit Cordon Bleu vom Maishahnchen

,Mille Feuille Aprikose & Kakao“
Creme | Sorbet | Crumble | Grappa

Fleisch  Fisch Vesg.

Ganzes Meni — Ein Fest der Sinne (5-Génge) 92,- 90,- 85,-
4 Schritte in die Welt der Aromen (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) 75,- 73,- 69,-
3 Phasen des Genusses (Suppe, Hauptgang, Dessert) 60,- 58,- 54,-



Starter & kleine Genlisse

Nuss-Kartoffelpraline
Preiselbeercreme | Schwarzwalder Schinken | marinierte Krauter

Biiffelmozzarella
gebackene Aubergine | Tomatenvariation | Barlauchpesto

"Gutshof Salat"

Salatvariation | Honig-Balsamicodressing | ZupfcroGtons
Die Blattsalate stammen aus dem innovativen und nachhaltigen hydroponischen Anbau vom
Oppershauser Hof Severloh

Suppen

Oppershauser Gefliigelbriihe
mit Krauter-Pfannkuchenstreifen | Gemusewdirfel

Spargelsamtsuppe
mit Krautern | Sauerrahm | Kartoffelkuchen

Wir sind fiir Sie da !

Bei Allergien und Anderungswiinschen beraten wir Sie gern
und stellen Ihnen ein individuelles Menii zusammen.

16,-

15,-

10,-

12,-

12,-



Gutshof - Landkiiche

Gutshof Omelett 17,-

mit Zwiebeln | Speck | Tomaten | Parmesan | Bratkartoffeln | Krauter
(auch vegetarisch méglich)

"Salat-Genuss"

Salatvariation | Honig-Balsamicodressing | ZupfcroGtons 10,-
Die Blattsalate stammen aus dem innovativen und nachhaltigen hydroponischen Anbau vom
Oppershauser Hof Severloh

Upgrade: 3 Garnelen +6
5 Garnelen +9
Fetakase +4
gebratene Maishahnchenbrust +9
Gutshof Pinsa 15,-

Kartoffel | Peccorino | gebratener Spargel
Sesam | siie Balsamicoschalotte

Dreierlei Kase - nach Tagesempfehlung - 17,-
Ciabatta | Krauterbutter | Fruchtchutney | Olivendl
karamellisierte Walnisse | mit Grappa aromatisierte Friichte

wahlweise mit Sudtiroler Speck & Kaminwurz 19,-

Upgrade:  Glas Wein nach Tagesempfehlung 0,1 | +6,-



Frisch. Saisonal. Spargel.

- das weile Gold der Heimat -

Portion Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise, zerlassener Butter
Salzkartoffeln

27,-p.P.

wahlweise mit
paniertem Kalbsschnitzel + 16,-
paniertem Schweineschnitzel +10,-
gebratenem Kabeljaufilet +14,-
Portion Schwarzwalderschinken +12,-
Portion Rihrei + 8,-

Unser Wein des Monats:

2023 Silvaner 0,751 45, -
Alte Reben 0,51 30,-
Saalwachter 0,21 12,-

Rheinhessen/ Deutschland 0,11 6,-




Gutshof - Plant based

Pasta Paccheri
Grana Padano | Oliventapenade

Upgrade - wahlweise mit:
Tomaten-Fischragout 32,-

Upgrade - wahlweise mit:
Gemiuse-Nussbolognese 26,-

Blumenkohl-Kartoffeltortchen 28,-
Barlauch-Gorgonzolasauce | Gebratener bunter Spargel
Hirtenkase | Kerne

Upgrade - wahlweise mit:
Cordon Bleu von der Maishahnchenbrust 34,-

Duett von der Oppershauser Kartoffel 28,-
Pancake | Stampf | Buchweizen | siiRe Balsamicoschalotte
Preiselbeerchutney

Upgrade - wahlweise mit:
zartem Kalbsragout 34,-

Gutshof - Klassiker

"Wiener Schnitzel" 32,-
Paniertes Kalbsschnitzel | Bratkartoffeln | gemischter Salat

Upgrade:
Rahmsauce +3,-
Pilzrahmsauce +6,-
Gebackenes "Nutaaq" Kabeljaufilet 33,-

Senfsauce | Buttermohren | Kartoffeltaler

Durch die optimierte nachhaltige "Nutaaq" Fischerei und lhre schnelle und schonende
Verarbeitung des Fischfilets, entsteht eine unverwechselbare Qualitat.



Dessert

»Mille Feuille Aprikose & Kakao* 14,-
Creme | Sorbet | Crumble | Grappa

,Gutshof Kreation” 12,-
Creme Br(lée mit Latte-Macchiato-Eis

"Eis-Coretto" 8,-
Hausgemachtes Eis aufgegossen mit Coretto (Espresso & Grappa)
- wahlweise auch ohne Alkohol 7,-
CAFE GOURMAND

14,-

Ein vielfiltiges Uberraschungsdessert, serviert mit einer Tasse Espresso.

Eis- und Sorbetauswahl
pro Kugel je nach Tagesangebot 3,50
Hausgemachter Honigschnaps — Siif$er Genuss aus eigener Herstellung

,Barenfang” 2cl 4,50

Kaffee-Empfehlung:

Baileys Kaffee -
Kaffee mit 2cl Baileys Irish Cream? 5,50

Unsere Dessert-Weinempfehlung:

2022 Sauvignon Blanc Sweetheart QbA 0,11 6,50
Oliver Zeter
Pfalz/ Deutschland



